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NOS ENTREES

Le houmous de pois chiches, huile d’olive, pain pita - 10
Les falafels, tzatziki maison - 13

Le guacamole & ses chips tortillas - 10

Le trio apéro, pain pita - 16

Tzatziki, houmous, guacamole

NOS PLATS

Le tartare de saumon, chips maison - 24

Mangue & avocat

Le carpaccio de roast-beef@chips maison, mesclun - 22
Sauce chimichurri

Le club saumon, chips maison, mesclun - 20

Saumon gravlax maison, avocat, oignon pickles, créme a ’aneth et ciboulette

Le club roast-beef¥chips maison, mesclun - 20
Mayonnaise a la truffe, cornichons, oignons caramélisés, mesclun

La foccaccia burrata - 20

Avocat, tomates d’antan, mesclun

L’avocado toast au saumon - 20

Oeuf poché, saumon gravlax maison, feta, avocat, choux rouge, meslun, oignons pickles
Le houmous ratatouille - 18

Oeuf poché, pain pita

Les rigatonis a la créme de truffe - 19

Creme de truffe, huile de truffe, parmesan

Les raviolis ricotta & épinard - 19

Sauce rosée, parmesan

La salade césar poulet pané®ou saumon gravlax - 19
Oeuf, parmesan, mesclun, sauce césar maison, croiitons

La salade de quinoa - 18

Feta, avocat, tomate, échalotes, baies de goji

&¥

NOS GARNUTURES MENU ENFANT

Chips maison - 6 Tenders de poulet®

Salade verte - 6 &

Ratatouille - 6 Chips ou pates au beurre
Foccaccia aux herbes - 4 2 14€
Pain pita - 2 1 boule de glace

(Vanille, fraise ou chocolat)
- (‘./

1 sirop a I’eau
(grenadine, menthe, péche)




NOS DESSERTS

Le café gourman d* - 11 *Thé chocolat chaud, café creme ou cappuccino +1,50€
Tiramisu, salade de fruit, pavlova

La pavlova aux fruits exotiques - 10
Meringue, créme chantilly, fruits exotiques, coulis de mangue
Le tiramisu - 10

Traditionnel

La profiterole - 10

Chocolat maison, glace vanille, creme chantilly, pralin

Le cookie - 10

Cookie aux pépites de chocolat, glace vanille

La salade de fruits - 9

Fruits de saison

Nos crépes - 6

Nutella, sucre, miel, caramel, sirop d’erable

Supp chantilly - 1 Supp boule de glace - 2
Nos gaufres - 7

Nutella, sucre, miel, caramel, sirop d’erable

Supp chantilly - 1  Supp boule de glace - 2
L’assiette de fromages - 12
Assortiment de fromages, bouquet de mesclun

NOS COUPES GLACEES

Le café liégeois - 11

Glace café, glace vanille, shot d’espresso, créme chantilly

Le chocolat liégeois - 11

Glace chocolat, glace vanille, chocolat chaud maison, creme chantilly
Le sunday cafet - 11

Glace yaourt, caramel, pop corn, chouchous

Le Yogourt - 11

Glace yaourt, fruit de la passion, coulis de mangue

Le vacherin - 11

Glace vanille, sorbet framboise, créme chantilly, meringue, coulis de fruits rouges
Glace et sorbets - K0 9
Glaces: vanille, café, fraise, chocolat, yaourt ' ' ‘

Sorbets: Framboise, fruit de la passion




BOISSONS CHAUDES

Espresso, décaféiné, allongé 2°°
Macchiato 3

( ) Latté 5
N ) Mocha 5°°
Matcha latté 6

Chai latté vanille 6°°
Irish coffee 10
Supplément lait +0.50

Lait végétal +0.50

BOISSONS FROIDES

Café frappé 6

Café latté frapps  6°°

Chocolat frappé 7
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Matcha latte passion  7°°

Matcha latte mangue 7

TITVRES Matcha latte fraise 7 60
FROZEN JUICES
Mango Passion 7
Ananas Coco
Exotic Red 7

1 Passion, fraise, orange

SHOP

Double espresso/Americano 5°°
Cappuccino 6

Flat white 6

Thé ou infusion 5

Ube latté 6

Chocolat chaud Van Houten 5°°
Café ou chocolat viennois 6
Supplément sirop +0.50

vanille, caramel, sucre de canne, sirop d'erable

Thé glacé péche et citron 6

Matcha latté / Ube latté 7
+0.50

vanille, caramel, sucre de canne, sirop d'erable

Supplément sirop

50

Ube latte mangue 7
Ube latte fraise 7°%°
Ube latte passion 7%

MILKSHAKES

Les classiques 1
Glace Vanille, fraise, chocolat ou café
Mocha Shake n
Glace café, glace chocolat, lait

Pink Velvet 1

Glace fraise, glace vanille, lait

Supp chantilly, nutella ou caramel - 1



NOS SOFTS

Evian, Badoit, 50cl - 5°°

Vittel, 25cl - 4

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, 33cl - 5
Perrier, 33cl - 5

Fuze Tea péche, 25cl - 5

Orange pressée 20 cl/citron pressé - 6
Infusion glacée BIO - 6°°

Thé glacé maison péche & citron - 6
Jus de fruit (a la verse) - 45° Gedlbes

Jus d’Ananas, Jus d’orange, Nectar mangue, Nectar fruit de la passion
Limonade hibiscus maison - 6 °°

Eau plate filtrée 0,8L - 2°°
Eau gazeuse filtrée 0,8L - 4
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BOISSON 100% NATURELLE, SANS AROMES

Limonade - 6°°

Ecorce de citrons, verveine...

Enervé - 6°°

Feuilles de cassis, hibiscus, maca, guarana, gingembre, sauge, romarin...

Ginger bird - 6°°

Gingembre, piment oiseau, poivre noir

Indompté - 6°°

Feuilles de cassis, églantier, fleur de Bruyeére, fleur de sureau, reine des prés, plantes aromatiques, fruits séchés
Maté - 6 °°

Maté vert et feuilles de cassis

Pamplemousse Paradisu - 6°°

Ecorces de pamplemousse et de clémentine, fleur de sureau, fleur d’hibiscus, racine d’angélique...

NOS BIERES

33¢1 25cl 50cl %3

Blonde Asahi SE2 10
IPA Harry 550 10
Panaché ou monaco 520 10
Biére picon 6 11

Corona sans alcool 6



NOS VINS

15¢1 25cl 75¢c1 %3
VINS BLANCS
Petit chablis, La Chablisienne 8 13 38
Sancerre, Hubert Brochard 10 16 46
UBY n°3, Cotes de Gascogne 6°° 10°° 30
VINS ROUGES
Brouilly - Feuillard 6°° 10°° 30
Sancerre - Hubert Brochard 10 16 46
Chateau Grave la Cour - Saint Esteph 55
VINS ROSES
Brise Marine - IGP Méditérannée 6°° 10°° 30
M de minuty 10 16 46
SANGRIA MAISON 6°° 10°°
CHAMPAGNE & PROSECCO

12c1 75¢1 ¥4
Marie des vignes, brut 12 70
Prosecco Extra Dry, Bolla DOC 8 40
APERITIFS DIGESTIFS
Kir, 12cl - 6 Amaretto, 4cl - 7
Fraise, cassis, miire, péche = Limoncello, 4cl - 7
Kir royal, 12cl - 12 Baileys, 4cl - 7
Fraise, cassis, milre, péche Get 27, 4cl - 7
Casanis, 2cl - 5
Martini blanc, 4cl - 5
SPIRITUEUX
LES RHUMS LES WHISKEY
Rhum Clément vieux, 4 cl — 13 Jack Daniel’s, 4 cl — 10
Rhum Yellow Snake, 4cl — 12 Buffalo Trace , 4 cl — 12
Jamaique sz Kentucky, USA €&
Rhum arrangé maison, 4cl — 7
Mangue/passion, Cerise amarena, Clémentine/kiwi, Ananas/vanille
SHOTS

Vodka, Tequila, Gin, Rhum, 2cl - 4"’ Sirop au choix


https://www.google.com/search?sca_esv=d539714fd0df0db7&sxsrf=ANbL-n5MHo8V0BSOxbZS6t8hAhjLrEkz6A:1779363982371&q=m%C3%A9diterran%C3%A9e&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjptuGwp8qUAxWCfKQEHXVrB1gQkeECKAB6BAgSEAE

BAR A COCKTAILS - 12 %9

PORNSTAR MARTINI

Vodka Sobieski, purée de passion Monin, nectar passion, sirop de vanille, jus de citron vert, shot de prosecco
SUNSET PUNCH

Rhum Saint James, purée de fraise Monin, nectar mangue, jus d’ananas, jus de citron vert
STRAWBERRY PALOMA

Tequila San José, purée de fraise Monin, pamplemousse paradisu, jus de citron vert, eau pétillante
MOSCOW MULE

Vodka Sobieski, ginger bird bio, jus de citron vert, eau pétillante

GIN TONIC HIBISCUS

Gin Gibson’s, tonic, sirop d’hibiscus maison, jus de citron vert

PINA COLADA

Rhum Saint James, purée de coco Monin, jus d’ananas

TROPICAL TEQUILA

Tequila san José, purée de mangue Monin, nectar passion, jus de citron vert

MANGO DAIKIRI

Rhum Saint James, purée de mangue Monin, nectar mangue, jus de citron vert

LES SPRITZ: @&
L’ORIGINAL, LIMONCELLO, HUGO, STRAWBERRY, PEACH,
CAMPARI

MOJITO: FRAISE, MANGUE OU PASSION
Rhum Saint James, feuilles de menthe, citron vert, purée de fruit, eau gazeuse

LES SANS ALCOOLS - 9

PINK PARADISE

Purée de fraise Monin, pamplemousse paradisu, jus de citron vert, eau pétillante
BORA BORA

Nectar passion, jus d’ananas, jus de citron vert, sirop de grenadine

VIRGIN SPRITZ

Venezzio Spritz, eau pétillante, tranche d’orange

VIRGIN HUGO SPRITZ

Venezzio Hugo Spritz, feuilles de menthe, citron vert, eau pétillante

VIRGIN MOJITO: FRAISE, MANGUE OU PASSION
Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, eau pétillante, purée de fruit au choix
LA COLADA

Jus d’ananas, purée de coco Monin
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