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N O S  E N T R É E S                             

L e  h o u m o u s  d e  p o i s  c h i c h e s ,  h u i l e  d ’ o l i v e ,  p a i n  p i t a  -  1 0
L e s  f a l a f e l s ,  t z a t z i k i  m a i s o n  -  1 3

L e  t r i o  a p é r o ,  p a i n  p i t a  -  1 6
Tzatziki, houmous, guacamole

Mangue & avocat

Sauce chimichurri

L e  t a r t a r e  d e  s a u m o n ,  c h i p s  m a i s o n  -  2 4

L e  c a r p a c c i o  d e  r o a s t - b e e f ,  c h i p s  m a i s o n ,  m e s c l u n  -  2 2

L a  f o c c a c c i a  b u r r a t a  -  2 0
Avocat, tomates d’antan, mesclun

L e  c l u b  s a u m o n ,  c h i p s  m a i s o n ,  m e s c l u n  -  2 0
Saumon gravlax maison, avocat, oignon pickles, crème à l’aneth et ciboulette
L e  c l u b  r o a s t - b e e f ,  c h i p s  m a i s o n ,  m e s c l u n  -  2 0
Mayonnaise à la truffe, cornichons, oignons caramélisés, mesclun

Crème de truffe, huile de truffe, parmesan

L e s  r i g a t o n i s  à  l a  c r è m e  d e  t r u f f e  -  1 9

L e s  r a v i o l i s  r i c o t t a  &  é p i n a r d  -  1 9
Sauce rosée, parmesan

Oeuf , parmesan, mesclun, sauce césar maison, croûtons

L a  s a l a d e  c é s a r  p o u l e t  p a n é  o u  s a u m o n  g r a v l a x  -  1 9

L a  s a l a d e  d e  q u i n o a  -  1 8
Feta, avocat, tomate, échalotes, baies de goji

C h i p s  m a i s o n  -  6
S a l a d e  v e r t e  -  6
R a t a t o u i l l e  -  6
F o c c a c c i a  a u x  h e r b e s  -  4
P a i n  p i t a  -  2

L e  h o u m o u s  r a t a t o u i l l e  -  1 8
Oeuf poché, pain pita

L’ a v o c a d o  t o a s t  a u  s a u m o n  -  2 0
Oeuf poché, saumon gravlax maison, feta, avocat, choux rouge, meslun, oignons pickles

L e  g u a c a m o l e  &  s e s  c h i p s  t o r t i l l a s  -  1 0

T e n d e r s  d e  p o u l e t
&

C h i p s  o u  p â t e s  a u  b e u r r e
-

1  b o u l e  d e  g l a c e
( Va n i l l e ,  f r a i s e  o u  c h o c o l a t )

-
1  s i r o p  à  l ’ e a u

( g r e n a d i n e ,  m e n t h e ,  p ê c h e )

N O S  P L A T S                             

N O S  G A R N U T U R E S    M E N U  E N F A N T       

1 4 €



Tiramisu, salade de fruit, pavlova

Cookie aux pépites de chocolat, glace vanille

Fruits de saison

*Thé, chocolat chaud, café crème ou cappuccino +1,50€L e  c a f é  g o u r m a n d *  -  1 1

L a  p a v l o v a  a u x  f r u i t s  e x o t i q u e s  -  1 0

L e  t i r a m i s u  -  1 0

L a  p r o f i t e r o l e  -  1 0

L e  c o o k i e  -  1 0

L a  s a l a d e  d e  f r u i t s  -  9

L’ a s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  -  1 2

L e  c h o c o l a t  l i é g e o i s  -  1 1

L e  Yo g o u r t  -  1 1

L e  v a c h e r i n  -  1 1
Glace yaourt, fruit de la passion, coulis de mangue

Glace vanille, sorbet framboise, crème chantilly, meringue, coulis de fruits rouges
G l a c e  e t  s o r b e t s  -              3      6     9
Glaces: vanille, café, fraise, chocolat, yaourt
Sorbets: Framboise, fruit de la passion

N o s  g a u f r e s  -  7

Nutella, sucre, miel, caramel, sirop d’erable
S u p p  c h a n t i l l y  -  1 S u p p  b o u l e  d e  g l a c e  -  2

Traditionnel

Chocolat maison, glace vanille, crème chantilly, pralin

Meringue, crème chantilly, fruits exotiques, coulis de mangue

Glace chocolat, glace vanille, chocolat chaud maison, crème chantilly

Assortiment de fromages, bouquet de mesclun

L e  s u n d a y  c a f e t  -  1 1
Glace yaourt, caramel, pop corn, chouchous

N o s  c r ê p e s  -  6

Nutella, sucre, miel, caramel, sirop d’erable

S u p p  c h a n t i l l y  -  1 S u p p  b o u l e  d e  g l a c e  -  2

5 0

N O S  D E S S E R T S                        

N O S  C O U P E S  G L A C É E S             

L e  c a f é  l i é g e o i s  -  1 1
Glace café, glace vanille, shot d’espresso, crème chantilly



Café frappé
Café latté frappé

Matcha latte passion

B O I S S O N S  F R U I T É E S                                                         

Matcha latte mangue
Matcha latte fraise

B O I S S O N S  F R O I D E S                                                          

Chocolat frappé

Espresso, décaféiné, allongé

COFFEEshop

Latté

Double espresso/Americano 
Cappuccino
Flat white
Thé ou infusionMocha

Chocolat chaud Van Houten
Matcha latté

Supplément sirop 
vanille, caramel, sucre de canne, sirop d’erable

6
6

Thé glacé pêche et citron
Matcha latté / Ube latté
Supplément sirop
vanille, caramel, sucre de canne, sirop d’erable

B O I S S O N S  C H A U D E S                                                         

Ube latte mangue
Ube latte fraise
Ube latte passion

7
7
7

7

6
7

2

5
5

6

5
6
6

5

5

Supplément lait
Lait végétal

Macchiato 3

Café ou chocolat viennois 6Irish coffee 10

Ube latté 6

+0.50+0.50
+0.50

+0.50

F R O Z E N  J U I C E S                  
Mango Passion
Ananas Coco
Exotic Red
Passion, fraise, orange

M I L K S H A K E S                     
Les classiques 11

Mocha Shake
Glace café, glace chocolat, lait

11
Glace Vanille, fraise, chocolat ou café

Pink Velvet
Glace fraise, glace vanille, lait

11

S u p p  c h a n t i l l y ,  n u t e l l a  o u  c a r a m e l  -  1

8 0

5 0

5 0

7
7
7

7
7
7

Chaï latté vanille 6

5 0

5 0

5 0

5 0

5 0 5 0

5 0

5 0

5 0

Ceremonial matchaCeremonial matchaCeremonial matcha

Ceremonial matchaCeremonial matchaCeremonial matcha

Ceremonial matchaCeremonial matchaCeremonial matcha



B O I S S O N  1 0 0 %  N A T U R E L L E ,  S A N S  A R Ô M E S

“Coup de“Coup de                ””  “Coup de        ” 

E v i a n ,  B a d o i t ,  5 0 c l  -  5
V i t t e l ,  2 5 c l  -  4
C o c a - C o l a ,  C o c a - C o l a  z é r o ,  3 3 c l  -  5
P e r r i e r ,  3 3 c l  -  5
F u z e  T e a  p ê c h e ,  2 5 c l  -  5
O r a n g e  p r e s s é e  2 0  c l / c i t r o n  p r e s s é  -  6
I n f u s i o n  g l a c é e  B I O  -  6

J u s  d e  f r u i t  ( à  l a  v e r s e )  -  4
Jus d’Ananas, Jus d’orange, Nectar mangue, Nectar fruit de la passion

E a u  p l a t e  f i l t r é e  0 , 8 L  -  2
E a u  g a z e u s e  f i l t r é e  0 , 8 L  -  4

L i m o n a d e  -  6

E n e r v é  -  6

G i n g e r  b i r d  -  6

I n d o m p t é  -  6

Écorce de citrons, verveine...

Feuilles de cassis, hibiscus, maca, guarana, gingembre, sauge, romarin... 

Gingembre, piment oiseau, poivre noir

Feuilles de cassis, églantier, fleur de Bruyère, fleur de sureau, reine des prés, plantes aromatiques, fruits séchés
M a t é  -  6
Maté vert et feuilles de cassis
P a m p l e m o u s s e  P a r a d i s u  -  6
Ecorces de pamplemousse et de clémentine, fleur de sureau, fleur d’hibiscus, racine d’angélique...

B l o n d e  A s a h i

P a n a c h é  o u  m o n a c o
B i è r e  p i c o n
C o r o n a  s a n s  a l c o o l

5 1 0
5 1 0

6
6 1 1

3 3 c l 2 5 c l 5 0 c l

7
7
7

5 0

5 0

5 0

5 0

5 0

5 0

5 0

5 0

T h é  g l a c é  m a i s o n  p ê c h e  &  c i t r o n  -  6

5 0

5 0

5 0

I PA  H a r r y
5 1 0 75 0

5 0

L i m o n a d e  h i b i s c u s  m a i s o n  -  6

N O S  S O F T S                            

N O S  B I È R E S                           

5 0

5 0



V o d k a ,  T e q u i l a ,  G i n ,  R h u m ,  2 c l  -  4

M a r i e  d e s  v i g n e s ,  b r u t

1 5 c l 2 5 c l 7 5 c l
V I N S  B L A N C S
P e t i t  c h a b l i s ,  L a  C h a b l i s i e n n e
S a n c e r r e ,  H u b e r t  B r o c h a r d
U B Y  n ° 3 ,  C ô t e s  d e  G a s c o g n e

8 1 3 3 8
1 0 1 6 4 6
6 3 0

V I N S  R O U G E S

S a n c e r r e  -  H u b e r t  B r o c h a r d
B r o u i l l y  -  F e u i l l a r d

V I N S  R O S É S
B r i s e  M a r i n e  -  I G P  M é d i t é r a n n é e
M  d e  m i n u t y

K i r ,  1 2 c l  -  6
Fraise, cassis, mûre, pêche
K i r  r o y a l ,  1 2 c l  -  1 2

C a s a n i s ,  2 c l  -  5
Fraise, cassis, mûre, pêche

M a r t i n i  b l a n c ,  4 c l  -  5

R h u m  C l é m e n t  v i e u x ,  4  c l  —  1 3
R h u m  Y e l l o w  S n a k e ,  4 c l  —  1 2

R h u m  a r r a n g é  m a i s o n ,  4 c l  —  7

B u f f a l o  T r a c e  ,  4  c l  —  1 2
Jamaïque Kentucky, USA

Sirop au choix

6
1 0

1 0
1 6

3 0
4 6

6
1 0 1 6

3 0
4 6

1 2 c l 7 5 c l
1 2 7 0 1 0

A m a r e t t o ,  4 c l  -  7
L i m o n c e l l o ,  4 c l  -  7

C h â t e a u  G r a v e  l a  C o u r  -  S a i n t  E s t e p h

5 0 5 0

5 5

5 0

5 0

5 0 1 0 5 0

P r o s e c c o  E x t r a  D r y ,  B o l l a  D O C 8 4 0 6

J a c k  D a n i e l ’ s ,  4  c l  —  1 0

B a i l e y s ,  4 c l  -  7
G e t  2 7 ,  4 c l  -  7

L E S  R H U M S L E S  W H I S K E Y

Mangue/passion, Cerise amarena, Clémentine/kiwi, Ananas/vanille

5 5 0

5 5 0

5 5 0

S A N G R I A  M A I S O N 6 5 0 5

N O S  V I N S                              

C H A M P A G N E  &  P R O S E C C O       

A P É R I T I F S        D I G E S T I F S       

S P I R I T U E U X                           

S H O T S                                   

1 0 5 0

1 0 5 0 5 0

C h a r d o n n a y

B o r d e a u x

R o s é  m é d i t e r r a n é e

https://www.google.com/search?sca_esv=d539714fd0df0db7&sxsrf=ANbL-n5MHo8V0BSOxbZS6t8hAhjLrEkz6A:1779363982371&q=m%C3%A9diterran%C3%A9e&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjptuGwp8qUAxWCfKQEHXVrB1gQkeECKAB6BAgSEAE


B A R  À  C O C K T A I L S  -  1 2                 

Rhum Saint James, purée de fraise Monin, nectar mangue, jus d’ananas, jus de citron vert

Tequila San José, purée de fraise Monin, pamplemousse paradisu, jus de citron vert, eau pétillante

P O R N S T A R  M A R T I N I
Vodka Sobieski, purée de passion Monin, nectar passion, sirop de vanille, jus de citron vert, shot de prosecco
S U N S E T  P U N C H

S T R A W B E R R Y  P A L O M A

L E S  S P R I T Z :
L ’ O R I G I N A L ,  L I M O N C E L L O ,  H U G O ,  S T R A W B E R R Y ,  P E A C H ,
C A M P A R I

M O J I T O :  F R A I S E ,  M A N G U E  O U  P A S S I O N
Rhum Saint James, feuilles de menthe, citron vert, purée de fruit, eau gazeuse

P I N K  P A R A D I S E
Purée de fraise Monin, pamplemousse paradisu, jus de citron vert, eau pétillante
B O R A  B O R A
Nectar passion, jus d’ananas, jus de citron vert, sirop de grenadine
V I R G I N  S P R I T Z
Venezzio Spritz, eau pétillante, tranche d’orange
V I R G I N  H U G O  S P R I T Z
Venezzio Hugo Spritz , feuilles de menthe, citron vert, eau pétillante
V I R G I N  M O J I T O :  F R A I S E ,  M A N G U E  O U  P A S S I O N
Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, eau pétillante, purée de fruit au choix
L A  C O L A D A
Jus d’ananas, purée de coco Monin

9

L E S  S A N S  A L C O O L S  -  9                 65 0

M O S C O W  M U L E
Vodka Sobieski, ginger bird bio, jus de citron vert, eau pétillante
G I N  T O N I C  H I B I S C U S
Gin Gibson’s, tonic , sirop d’hibiscus maison, jus de citron vert
P I N A  C O L A D A
Rhum Saint James, purée de coco Monin, jus d’ananas
T R O P I C A L  T E Q U I L A
Tequila san José, purée de mangue Monin, nectar passion, jus de citron vert
M A N G O  D A Ï K I R I
Rhum Saint James, purée de mangue Monin, nectar mangue, jus de citron vert



La maison n’accepte pas les chèques.
La carte ticket restaurant est autorisée du

lundi au vendredi de 12h00 à 15h00.
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