La Cafétéria

ENTREES

Burrata des Pouilles, 125 grammes — 14
Lit de 1égumes grillés, créme de balsamique

Velouté de carottes au lait de coco — 9

Beau Camembert roti minute 150g — 11
ROti au miel et au romarin, crotons maisons

Antipasti de légumes grillés & burrata — 16

PLATS

Mi-cuit de saumon — 24
Sauce teriyaki, tagliatelles de 1égumes

Salade césar au poulet pané — 18
Poulet pané maison, oeuf, romaine, tomates

cerises, parmesan, sauce césar maison, croitons

Filet de bar — 24
Sauce vierge aux agrumes et a ’avocat,
purée de patate douce

Salade de boulgour & butternut rotie — 18

Feta, noisettes, olives, oignons caramélisés, houmous

Le Houmous Bassar — 19
Effiloché de boeuf, houmous, oeuf poché, pain pita

Salade de chévre chaud — 18

Toasts de chévre 120g, roquette, tomates
cerises, confiture de figues, noix

Légumes grillés, houmous — 18

Escalope de poulet a la Milanaise — 19
Pain pita

Linguine a la sauce tomate

Chicken burger, potatoes — 19

Poulet pané maison, cheddar, oignons
caramélisés, romaine, avocat, sauce cocktail

Linguine a la creme de truffe— 19
Creme de truffe, huile de truffe, parmesan

Linguine a la sauce tomate & burrata — 19 Burger du chef, potatoes — 19

Effiloché de boeuf, mayonnaise a la truffe, romaine,

Gnocchis au gorgonzola & noix — 19 oignons caraméliseés

Garnitures — 6
Potatoes maison, tagliatelles de 1égumes, purée de patate douce, salade verte

Supplément pain pita — 1.50
DESSERTS

Le Café Gourmand* — 10
Mousse au chocolat, salade de fruits, brioche perdue
*Thé, chocolat chaud, café créme ou cappuccino  +1,50€

La Tarte Tatin — 9
Creme chantilly

La Brioche perdue au nutella — 10 La Mousse au chocolat — 8

Glace vanille

Le Cookie choco — 9
Glace vanille

Le Profiterole — 10

Chocolat maison, glace vanille, chantilly, pralin

BOISSONS

Expresso, décaféiné, serré — 2.60 Evian, Badoit, 50 cl — 5.50
Vittel 25 cl — 4.00
Perrier, 33 cl — 5
Coca-Cola33cl — 5
Coca-Cola Zéro 33 cl — 5

Fuze Tea péche — 5

Double expresso — 5.20
Café allongé — 2.80
Café noisette — 3
Café creme — 4.50
Chocolat chaud maison — 5
Café ou chocolat viennois — 6
Thés & Infusions — 5
Cappuccino — 6

Jus de fruit a la verse, 25 cl — 4
Ananas, mangue, fruits de la passion, orange

Orange 20 cl ou Citron pressé — 6

Infusion glacée BIO — 6.50
ALPIN ou SAUVAGE
Supplément sirop — 0.50

EAUX FILTREES
& Eau plate 0.8 L — 2.00
E

au gazeuse 0.8 L — 3.50

Café au lait glacé — 7
Café glacé — 6
Vin Chaud / Grog Rhum — 7

Irish Coffee — 10
Supplément lait — 0.50

Trio apéro — 16
Tapenade d’olives, houmous, tarama aux oeufs
de cabillaud

Tapenade d'olives — 6

Bruschetta — 6

Tarama aux oeufs de cabillaud — 6
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Poulet pané ou Filet de bar
+

Linguine a la sauce tomate ou Potatoes
+

1 boule de glace
+

1 sirop a ’eau

Glaces & sorbets artisan glacier
Glaces des Alpes

Glaces: Vanille, Café, Chocolat 5 9 13
Sorbet: Citron, Framboise
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necense

LIMONADE — 6.00
Ecorce de citrons, verveine...

ENERVE — 6.50
Feuilles de cassis, hibiscus, maca, guarana,
gingembre, sauge, romarin...

GINGER BEER — 6.50
ALPIN — 6.50

Menthe verte, bourgeon de pin, verveine
odorante, plantes aromatiques

SAUVAGE — 6.50
Feuilles de cassis, églantier, Fleur de
Bruyeére, Fleur de sureau, Reine des pres,
plantes aromatiques, fruits séchés



